
Holunderblüten-Limonade Opaline 
Rhabarberschorle, Bio

Mirtillo Gazosa 

Samuel‘s Schorle Apfel 
Wostok - Pflaume & Kardamom, Bio

Vivi Kola 
Vivi Kola Zero

Mate Cold Brew Loris 
Gurkenwasser Cucumis

Chinotto Lurisia 
San Bitter 
San Bitter Orange

Tonic Water Gents

Thomas Henry Spicy Gingerbeer, offen

Citro Elmer, offen  

Hausgemachter Eistee, Bio 

Appenzeller Mineralwasser laut/still 
Appenzeller Mineralwasser laut, offen

LIMONADEN
6 
5.5

5.5

5.5 
5.5

5.5 
5.5

5.5 
6

5 
4 
8

5

5

4 
6

5 
6.5

4.5 
5.5

3.3dl 

3.3dl

3.5dl

3.3dl 

3.3dl

3.3dl 

3.3dl

3.3dl 

3.3dl

2.75dl 

1dl 

2dl

2dl

2dl

2dl 

5dl

2dl 

5dl

3.3dl 

5dl

Allergien? Wir geben dir gerne Auskunft über alle 
Zutaten unserer Gerichte

  $

Unsere Cafébar bietet mehr als nur erlesene 
Speisen und Getränke. Hier werden diverse Events 
veranstaltet, wie Konzerte, Spieleabende, Polit-
Diskussionen und mehr. 

Informiere dich auf unserer Homepage oder folge 
uns auf Instagram @zumhinterenhecht

WIFI-PASSWORT 

hecht8400

ZUMHINTERENHECHT.CH

SÄFTE
Orangensaft, Fairtrade 
Cranberrysaft

5 
5

2dl 

2dl

4 
4.5 
5 
5

5.5 
6 
7 
7

6.5

7

5.5

6 
6

5

6.5 
6.5 
6.5

6.5 
6.5 
6.5

6.5

KAFFEE
Espresso 
Espresso Macchiato 
Doppio 
Americano

Cappuccino 
Flat White 
Cappuccino Grande 
Latte Macchiato

Caffè Freddo

TRANK

Chai Latte mit Hafermilch

Heisse Milch mit Honig

Ovomaltine  
Schokolade

MILCH

CAFFÈ SOSPESO
Spendiere einen Kaffee - dieser wird einer 
Person offeriert, die knapp bei Kasse ist.

Assam Satrupa - Schwarztee, Bio 
Earl Grey - Schwarztee, Bio 
Sencha Midori - Grüntee

Rooibostee Rot, Bio 
Chai Pur - Gewürztee 
Berner Rose - Früchtetee

Hausgemachter Ingwertee

SCHWEIZER BERGKRÄUTERTEE

Genusstee, Bio 
Marokkanische Minze, Bio 
Verveine, Bio 
Zitronen-Thymian, Bio

TEEKANNE

6.5 
6.5 
6.5 
6.5

2.5 
4.5 

4.5/5.5/6.5

SPEISE
Croissant / Mais Croissant / Laugen Croissant 
Schokoladen Croissant  

KNUSPERMÜESLI

Granolamüesli, Kokos-Joghurt mit Früchten  
und Ahornsirup (vegan)

OVERNIGHT OATS

Eingelegte Bio Haferflocken, Kokos- 
Joghurt mit Granola, Früchten und  
Ahornsirup (vegan)

FRÜHSTÜCK

Herkunft Fleisch: Italien  $

18 

15 

14.5 

9.5

9.5

Bresaola frisch gehobelt, Artischockenherzen, 
Squacquerone auf Tomatentapenade

Französischer Brie mit Birnen und Honig 
auf Oliventapenade

Grillgemüse, frische Äpfel, Minzblätter und 
cremiger Balsamico auf Oliventapenade

PANINI

Alle unsere Kaffees sind koffeinfrei erhältlich, 
biologisch produziert mit Fairtrade-Zertifizierung

  $

Alle Produkte sind mit Hafermilch erhältlich  $

Alle Tees sind auf Wunsch mit Honig oder 
Milch erhältlich

  $

3/5

HECHTBRETT

Eine Auswahl an Käsespezialitäten, 
feines Fleisch und unsere 
Lieblingsantipasti vereint auf einem 
Brett 

Zweifelchips

Oliven und getrocknete Tomaten

APÉRO

14.5 
29 
43.5

1 P. 

2 P. 

3 P.

7.5

4.5

SÜSSES
Amaretti 
Hausgemachte Kuchen-Variationen



SPIRITUOSEN
GRAPPA//BRANDY//PISCO
Grappa Nostrana 48% vol 

Grappa Autori Merlot, Bio 41% vol 
Brandy Carlos I 40% vol 
Cognac Park VSOP 40% vol 
Nr.12 Quittenbrand, Humbel, Bio 43% vol 

Pisco Capel 35% vol

7 
9 
8 
9 
9 
7

2cl 

2cl 

2cl 

2cl 

2cl 

2cl

NEGRONI
Gin, Gran Classico, Vermouth 

NEGRONI SBAGLIATO
Gran Classico, Vermouth, Prosecco 

MOSCOW MULE
Vodka, Limette, Ginger Beer

OLD FASHIONED
Bourbon Whiskey, Bitter, Zucker

GIMLET
Gin, Limette, Zucker

DAIQUIRI
Rum, Limette, Zucker

AMARETTO SOUR
Amaretto, Limette, Aquafaba

WHISKEY SOUR
Bourbon Whiskey, Zitrone, Zucker, Aquafaba

PISCO SOUR
Pisco, Limette, Zucker, Aquafaba

CAIPIRINHA
Cachaça, Limette, Zucker

MOJITO
Rum, Minze, Limette, Zucker

ESPRESSO MARTINI
Vodka, Kaffeelikör, Espresso

CLASSIC COCKTAILS
15 

15 

15

 
15 

16 

16 

16 

16 

16 

17 

17 

17 

White Socks, Bio 40% vol 
Hendricks 41.4% vol 
Turicum 41.5% vol

Monkey 47 47% vol 

Deux Frères 43% vol 

Draft Brothers Gin 43% vol

Unser Gin Tonic wird mit  
Gents Tonic Water serviert

GIN
4cl 

4cl 

4cl

4cl 

4cl 

4cl

 

2dl

9 
11 
11

13 
13 
14 

+ 5

ROTWEINE

Patronale Misico Primitivo, Puglia IGP 

Bansella, Barbera DOCG, Prunotto  

Ripasso, Valpolicella DOC, Cami

Le Volte dell‘Ornellaia, Toskana IGT

Ocioto, AOC Zürich, Zweifel 1898

WEISSWEINE

Pinot Grigio "dell Venezie“ DOC,  
Mareno di Piave, La Jara, Bio

Pinot Blanc Chardonnay AOC,  
Schaffhausen, Aagne 
Expovina Wine Trophy 2022: Goldmedaille

ROSÉ

Rosé im Steinkrug 
Zürich AOC, Zweifel 1898

SCHAUMWEIN

Prosecco DOC, Casa Canevel brut,  
Masi, Veneto

SCHAUMWEIN  
ALKOHOLFREI

Kolonne Null Prickelnd Cuvée Blanc N0.01

PORTWEIN

Graham‘s Six Grapes 20% vol

WEINE

1dl 

7.5dl

1dl 

7.5dl

5dl

7.5dl

7.5dl

7.5 
49

8.5 
52

28

57

58

Blond Naturtrüeb Stadtguet 4.8% vol 

Amber Chopfab 4.8% vol 

Schwarz Stadtguet 4.8% vol

BIERE VOM ZAPFHAHN

UNSER HAUSBIER

Roter Hecht Braustetter 6% vol

Stout Braustetter 6.5% vol 
India Pale Ale Braustetter 6.5% vol

Bier Paul hell 01 5.2% vol 
Bier Paul Weizen 08 5.2% vol

ALKOHOLFREI

Sonnwendlig Appenzeller 
Bleifrei Pale Ale Chopfab

FLASCHENBIERE

Saft vom Fass, Möhl 4% vol 
Saft vom Fass, Möhl alkoholfrei

VERGORENE SÄFTE

3dl 

5dl

3dl 

5dl

3dl 

5dl

5.5 
7.5

5.5 
7.5

5.5 
7.5 

3.3dl

3.3dl 

3.3dl

3.3dl 

5dl

7.5

7.5 
7.5

7 
8.5

8 
7.5

5dl 

5dl

Wein, Bier und Panaché dürfen nicht an Jugendliche 
unter 16 Jahren abgegeben werden. 
Spirituosen dürfen nicht an Jugendliche 
unter 18 Jahren abgegeben werden.

Das Personal darf einen Ausweis 
mit Altersangabe verlangen.

Alle Preise verstehen sich in  
Schweizer Franken, inkl. 7.7% MwSt.

HAUSCOCKTAILS
GINGER FEVER
Rye Whiskey, Ingwer, Zitrone, Honig

PIRIGUETE  [pi.ɾi.ˈɡɛ.t(ʃ)i]
Vodka, Pfirsichlikör, Cranberrysaft, Chili, 
Koriander, Zitrone, Zucker

18

SPRITZER

Spirit Shot 

Haus Shot "Sweet Peach“

Cachaça mit Zuckerrand und Limette 
Tequila mit Salz und Zitrone

SHOTS
2cl 

4cl

5cl

4cl 

2cl 

4cl 

7 
10

9

11 
7 
10

MIT WEISSWEIN

Gespritzer Weisswein, süss oder sauer

MIT PROSECCO

Apérol Spritz 
Gran Classico Spritz 
Kir Royal 
Hugo 
Giselle Spritz 
Limoncello Spritz

MIT TONIC

Lillet Vive 
Portwein Tonic

9 

4cl 

4cl

4cl

4cl 

4cl 

4cl

4cl 

4cl 

4cl 

4cl

AMARI//APERITIV//LIKÖRE

Vermouth Bianco Formula O.Matter 16% vol 

Vermouth Rosso Formula O.Matter 16% vol

Pastis 51 45% vol

Limoncello Humbel, Bio 25% vol 
Amaretto di Mattia Walcher, Bio 28% vol 
Dr. Ginger 20% vol 

Cynar 16.5% vol  

Appenzeller Alpenbitter 29% vol 

Suze 20% vol 

Gran Classico 23% vol

4cl 

4cl

AGAVE
Tequila Blanco Don Alvaro 40% vol 

Mezcal San Cosme 40% vol

8 
11

7 
7

8

7 
7 
9

7 
7 
7 
8
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12 
12

11 
11 
11 
11 
11 
11

7.5dl

4cl

48

7

1dl 

7.5dl

8 
49

3.3dl 

3.3dl

6.5 
6.5

1dl 

7.5dl

8 
51

1dl 

7.5dl

1dl 

7.5dl

7 
48

8.5 
53

4cl 

4cl 

4cl

4cl 

4cl

Talisker 10 Years 45.8% vol 
Oban 14 Years 43% vol 
Lagavulin 16 Years 43% vol

Bulleit Bourbon 45% vol 
Bulleit Rye 45% vol

14 
15 
17

12 
13

4cl 

4cl 

4cl

ZUCKERROHR
Ron Guajira Blanco, Bio 40% vol 

Diplomático Reserva Exclusiva Rum 40% vol 
Cachaça Iguaçu 40% vol

9 
14 
9 

Ist dein Lieblingscocktail nicht auf der Karte?  
Frag unser Barteam danach.

  $

WHISKEY


